
FORMATORE:  Gardinali Francesco 

Professionista del settore enogastronomico  

PROGRAMMA: 

Il progetto prevede l ’ erogazione di 20 ore di docenza           

( i n presenza )  e svilupperà una forte interazione con gli 

allievi al fine di acquisire conoscenze enologiche non solo              

teoriche, ma anche capacità atte a supportare                    

l ’ e laborazione della carta dei vini e a supportare le scelte 

della clientela in relazione al menù. Esercitazioni e test    

saranno declinati in particolare sul riconoscimento delle          

caratteristiche dei principali vini, dei vini prodotti con nuove 

tecniche, dell ’ abbinamento vino/cibo  

 

ATTESTATO RILASCIATO: 

ATTESTATO DI FREQUENZA  

a chi abbia frequentato almeno il 70% delle ore 

previste 

Periodo svolgimento:  

tutti i mercoledì dal 22/03 al 19/04 

Durata:       20 ore 

Orario:       14:00 -18:00 

Presso il bagno “ Quelli di Flip ”            

Viale dei Mille, 22 Porto Garibaldi 

Iscrizioni: 

ISCOM Ferrara 

TEL: 0532 234272/229 

iscomfe@ascomfe.it 

 

COSTO: GRATUITO 

Il costo del corso è 

interamente finanziato da  

EBURT Ferrara 

Ente Bilaterale Turismo 

Rivolto a dipendenti 

Numero di partecipanti  minimo  

per attivare il corso 12 

 

IL CORSO SI PONE L’OBIETTIVO DI RAFFORZARE LE COMPETENZE              
ENOGASTRONOMICHE DEL PERSONALE IMPIEGATO NEL SETTORE TURISTICO  



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Compilare la scheda in tutte le sue parti, in modo leggibile ed inviare all'indirizzo: iscomfe@ascomfe.it. 

Si  ricorda  che  solo  le  aziende  in  regola  con  il  versamento  all’ Ente  Bilaterale Turismo hanno diritto ad accedere ai corsi gratuiti. 
  
 DATA____________________________________FIRMA_______________________________________________________________________________________________  

DATI PARTECIPANTE 

COGNOME E NOME ____________________________________________________________ 

o TITOLARE/SOCIO      o DIPENDENTE    o FAMILIARE COLLABORATORE 

CELL _________________________________________________________ 

E-MAIL________________________________________________________ 

DATI PARTECIPANTE 

COGNOME E NOME ____________________________________________________________ 

o TITOLARE/SOCIO      o DIPENDENTE    o FAMILIARE COLLABORATORE 

CELL ____________________________________________________________ 

E-MAIL________________________________________________________ 

 

DATI AZIENDA 

RAGIONE SOCIALE______________________________________________________________ 

P. IVA__________________________________________________________________________  

LEGALE RAPPRESENTANTE_______________________________________________________ 

INDIRIZZO _____________________________________________________________________ 

COMUNE_______________________________PROVINCIA___________________ 

TEL//CEL________________________________//______________________________________ 

FAX__________________________E-MAIL ___________________________________________ 

REFERENTE AZIENDALE ___________________________________________________________ 

22 marzo mercoledì 14:00 - 18:00 Bagno Quelli di Flip Porto Garibaldi 

29 marzo mercoledì 14:00 - 18:00 Bagno Quelli di Flip Porto Garibaldi 

05 aprile mercoledì 14:00 - 18:00 Bagno Quelli di Flip Porto Garibaldi 

12 aprile mercoledì 14:00 - 18:00 Bagno Quelli di Flip Porto Garibaldi 

19 aprile mercoledì 14:00 - 18:00 Bagno Quelli di Flip Porto Garibaldi 

 

IL CORSO SI PONE L’OBIETTIVO DI RAFFORZARE LE COMPETENZE              
ENOGASTRONOMICHE DEL PERSONALE IMPIEGATO NEL SETTORE TURISTICO  


